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Rozwijamy region

Swietokrzyski Osrodek Doradztwa Rolniczego w Modliszewicach realizuje projekt pn. ,Stymulowanie
rozwoju rynku produktéw regionalnych poprzez marke Swietokrzyska Kuznia Smakéw” w ramach
Sieci na rzecz innowacji w rolnictwie i na obszarach wiejskich, wspétfinansowany ze srodkéw Unii
Europejskiej w ramach pomocy technicznej Programu Rozwoju Obszaréw Wiejskich na lata 2014-
2020. Zorganizowane zostaty 4 szkolenia stacjonarne i trzydniowy wyjazd studyjny. Przed nami
przeprowadzenie certyfikacji podmiotéw ubiegajacych sie o przystapienie do szlaku Swietokrzyska
KuZnia Smakéw.

W drugiej potowie marca odbyly sie 4 szkoleniami nt.: ,Kuchnia regionalna i produkt tradycyjny
czynnikiem rozwoju regionu”. Uczestnikami byli rolnicy, producenci, przetwdrcy oraz wiasciciele
restauracji i gospodarstw agroturystycznych. Przeszkolonych zostato 48 oséb z powiatdw: buskiego,
pinczowskiego, starachowickiego i staszowskiego zainteresowanych przystgpieniem do szlaku.
Podczas wyktadéw prowadzonych przez prof. Czestawa Nowaka dowiedzieli sie co to jest produkt
lokalny i jakie s3 mozliwosci jego sprzedazy, jakie znaczenie rynkowe ma ,marka”, jak wptywa na
wyrodznianie produktéw oraz jak przekonac¢ konsumenta do kuchni regionalnej. W programie byty tez
zagadnienia dotyczace rozwoju lokalnego w oparciu o zywnos¢ tradycyjng i kuchnie regionalng
poparte dobrymi przyktadami z Europy i $wiata oraz elementy nowoczesnego marketingu w promocji
marki ,Swietokrzyska Kuznia Smakéw”. O zatozeniach projektu méwita Teresa Wasik — kierownik
dziatu Rozwoju Obszaréw Wiejskich /SODR Modliszewice. Uczestnicy poznali produkty tradycyjne ze
swoich powiatéw i procedury zwigzane z uzyskanie statutu produktu tradycyjnego oraz warunki, ktére
nalezy spetni¢ aby otrzymac certyfikat przynaleznosci do szlaku ,Swietokrzyska Kuznia Smakow”.

W dniach od 22 do 24 maja zrealizowany zostat wyjazd seminaryjny o tematyce ,,Kuchnia regionalna i
produkt tradycyjny turystycznym produktem regionu”. Miejscem docelowym byto wojewddztwo
matopolskie, a konkretnie miejsca zwigzane z produktem tradycyjnym i kuchnig regionalng, w tym:

e Gospodarstwo Pasieczne ,Sadecki Bartnik" w miejscowosci Stréze, ktdre powstato dzieki
pasji witascicieli do pszczét oraz przyrody oraz certyfikowana restauracja znajdujaca sie na
»Matopolskiej trasie smakoszy”.

e Gospodarstwo Agroturystycznym , Dziubynitka" - Zagroda Edukacyjna bedaca rekonstrukcjg
tradycyjnej zabudowy temkowskie;j.

Atrakcjg turystyczng byta stawna ,malowana wies” Zalipie, na Powislu Dgbrowskim — bedaca
przyktadem, siegajacego XIX wieku zwyczaju, malowania wzoréw na domach i zabudowaniach
gospodarczych oraz jego wykorzystania w aktywizacji mieszkancéw i promocji wsi.

e Zaktad ,Gawor” w Podstolicach - rodzinna firmie specjalizujgca sie w wyrobie wedlin
tradycyjnych, z ktorych sze$s¢ wpisanych jest na Liste Produktéw Tradycyjnych oraz
certyfikowana Karczma ,,Pod Kogutkiem” w Krzywaczce.

e Rybacki Zaktad Doswiadczalny w Zatorze o bogatej kilkusetletniej tradycji hodowli
certyfikowanego karpia zatorskiego - posiadajgcego Chroniong Nazwe Pochodzenia.

e Centrum Produktu Lokalnego w Rzuchowej - osrodek edukacyjny w zakresie rolnictwa

ekologicznego i tradycyjnego, zdrowego odzywiania i ochrony $rodowiska naturalnego,
zajmujacy sie m.in. sprzedazg produktéw ekologicznych z dostawg do odbiorcy tzw. , Paczka
od rolnika”.
Kolejng atrakcjg byto Europejskie Centrum Muzyki Krzysztofa Pendereckiego, narodowe;j
instytucji kultury, ktérej misjg jest rozwijanie talentéw muzycznych najzdolniejszych mtodych
instrumentalistow, wokalistéw oraz dyrygentéw z catego s$wiata poprzez tzw. Kursy
Mistrzowskie i Karczma znajdujaca sie na terenie Miasteczka Galicyjskiego.

e Winnica Chodorowa - potozona na ,Matopolskim Szlaku Winnym” w sercu Ziemi Sadeckiej,
posréd wzniesien Pogdérza Roznowskiego. Wtasciciele kultywujg staropolskie tradycje
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winiarskiej, tworzac wina najwyzszej jakosci i wyjatkowe]j Swiezosci.

Przed nami kolejny etap projektu — przeprowadzenie certyfikacji produktow i potraw, zgtoszonych
przez producentéw, przetwoércéw, wiascicieli gospodarstw agroturystycznych i gastronomi. Jej
efektem bedzie wprowadzone nowych obiektdw na szlak kulinarny i uzyskanie przez nich znaku
,Swietokrzyska Kuznia Smakéw”. Na przetomie Ill i IV kwartatu przeprowadzony zostanie nabdr,
wstepna weryfikacja zgtoszen i ocena produktéw i potraw przez wytoniony wczesniej Zespét
Certyfikujacy. Wybrane podmioty otrzymaja przynaleznosci do szlaku kulinarnego i mozliwos¢
postugiwania sie logiem Swietokrzyska Kuznia Smakéw —znakiem towarowych prawnie chronionym
zarejestrowanym w Urzedzie Patentowym. Oferta ,kulinarnych ciekawostek regionu” zostanie
zaprezentowana podczas eventu zaplanowanego na drugg potowe listopada. O szczegétach dowiecie
sie Panistwo z naszej strony internetowej - www.sodr.pl - w pdzZniejszym terminie.

Anna Michalska



